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2. Béka készítése gyöngyből 

 

 

 

 

 



 

3. Béka készítése természetes anyagból - dióhéj 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. Képmásolás- Béka 

 

 



5. Ujjbáb készítése 

 

 

 

 

 

 

6.  Béka készítése dekorgumiból 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7.  Béka mignon készítése 

 

 

 



 

 

A béka mignon alapja kekszmassza. 

Hozzávalók: 

1/2 kg kekszmassza, 3 kanál tej, 3 kanál baracklekvár, 3-3 kanál keserű ill. Nesquick kakaópor, 

porcukor, tej, csipet só. 

A hozzávalókat tálba rakjuk, és alaposan meggyúrjuk. Inkább kemény legyen, mintsem lágy, mert 

akkor nehéz vele dolgozni és formáját veszti.  

A békáknak zöld marcipánt színezünk és nyújtjuk. Minden marcipánkorongra teszünk egy golyó 

kekszmasszát, bevonjuk vele, hogy szépen elfedje a kekszet, majd megformázzuk az állatkát. 

Olvasztott csokival szemet rajzolunk rá. 

Jó étvágyat a békához! 

 

 


